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V I N I F I C A C I Ó N  

Cosechadas manualmente, descansaron durante algunas horas como racimos 
enteros antes de ser prensadas. El mosto fue inoculado con levaduras seleccionadas 
listas para fermentar a 13°C, asegurando así una lenta fermentación. Posteriormente, 
fue trasvasado a los tanques de acero inoxidable con sus lías para descansar e 
interactuar con ellas. 

G U A R D A  

En tanques de acero inoxidable, manteniéndolo en contacto con sus lías, para 
preservar y realzar las características frutales y construir la estructura en boca. 

P O T E N C I A L  D E  G U A R D A  

Puede ser disfrutado ahora o guardado por 3 a 5 años. 

T A S T I N G  N O T E S  

Brillante color amarillo pálido con reflejos verdosos. De agradables aromas cítricos, 
frutas blancas y un agradable toque herbáceo junto a un final mineral y fresco. En 
boca tiene una acidez vibrante, es un vino de final largo y complejo.  

M A R I D A J E  

Ideal para aperitivos frescos o platos ligeros que contengan pescados blancos poco 
grasos así como también ensaladas y quesos frescos. 

I N F O R M A C I Ó N  T É C N I C A  

Variedad:  100% Sauvignon Blanc 
Cosecha:  Comenzó el 10 de Marzo 
Alcohol:  12.5% Vol. 
Azúcar Residal:  3.0 g/l 
Acídez Total:  6.37 g/l 
pH:  3.07 

 
 


